


En famille, entre amis ou collègues... Au cœur des palmiers vous 
dépayse en rendant votre événement unique ! Selon vos envies 
et votre budget, nous vous proposons diverses prestations 
(des formules buffets jusqu’aux repas complets) aux 
couleurs et parfums des tropiques (assiettes, couverts, 
bouquet de �eurs exotiques, serveuses en tenue  
traditionnelle, animations DJ).  Effet garanti !

Contactez-nous au
06 68 90 35 35

Service traiteur
événements créoles

*Réservez notre espace restauration
Vous êtes en petit comité... organisez votre événement privé 100 % créole
dans notre salle. Renseignements au 06 68 90 35 35

Plats à la carte
À commander à l’avance*

À EMPORTER OU À LivrER !
du lundi au mardi et du jeudi au samedi de 18H30 à 21H30

SERVICE TRAITEUR
7JOURS / 7

Poissons et crustacés 
Soupe de poisson.............................................................................................6 �
Saumon Grillé sauce Carbet...............................................................................7 �
Dombrés de crevettes.......................................................................................8 �
Gratin de Morue................................................................................................8 �
Blaff de poisson................................................................................................8 �
Diriz et Chatrou.................................................................................................8 �
Daurade en papillotte des Iles............................................................................9 �
Vivaneau Marie-Galante....................................................................................9 �
Fricassé d’Ecrevisses au lait de Coco.................................................................9 �
Gambas à la Créole...........................................................................................9 �
Colombo de Poisson..........................................................................................9 �
Matété de Crabe et Crevettes............................................................................9 �
Requin et ses oignons frits.................................................................................9 �
Fricassé de Chatrou à la Créole.......................................................................10 �
Fricassé de Ouassous à la Créole.....................................................................10 �

Patisseries 3 �

Roulé Coco / Passion / Mangue
Pâté Coco / Mangue / Goyave
Mont Blanc
Bavarois Exotique
Tourment d’Amour Coco / Goyave / Ananas
Gateau à l’Ananas
Tartelette Con�te à la Banane
Tartelette Coco / Ananas
Tartelette Passion-Kiwi
Tarte Tatin Mangue Greffées
Manguier

Autres douceurs
Sucre à Coco Haché.................1,50 �
Doucelettes...................................2 �
Salade de Fruits à la Créole............3 �
Blanc Manger Coco / 
Passion / Goyave / Mangue..............3 �
Ananas Flambés......................4,50 �
Bananes Flambées...................4,50 �

Sorbets 3 �

Parfum au choix : Coco, Mangue, 
Passion, Goyave, Ananas, Banane, 
Corossol, Kiwi, Cacahuète, Rhum Raisin

Boissons
Cristaline....................1 �
Coca-Cola.............1,50 �
Fanta....................1,50 �
Oasis....................1,50 �
Orangina...............1,50 �
Schweppes............1,50 �

Minute Maid...............2 �
Kola Champagne........2 �
Ginger Beer................2 �
Vitamalt......................2 �
Mangue......................2 �
Kronembourg..............2 �
Bières Exotiques.........3 �

Bière Lorraine 50cl......3 �
Planteur.....................3 �
Punch coco................3 �
Punch ananas.............3 �
Royal Soda 50cl.....2,50 �
Ti-punch...............4,50 �
Bière Guiness........4,50 �

*Conseil malin de votre traiteur créole
Certains produits typiques n’étant pas disponibles immédiatement, 
pensez à réserver à l’avance au 03 83 33 80 18 ou au 06 68 90 35 35

Légumes pays..................................2 �
Riz Blanc Parfumé.............................2 �
Haricots Rouge cuisinés à la créole....2 �
Riz Métisse.......................................3 �
Diriz et Haricots rouge.......................3 �
Riz Caraïbe.......................................3 �
Riz au Coco......................................3 �
Riz Safrané.......................................3 �
Achars (poêlée de légumes)...............3 �
Gombos exotique..............................4 �

Christophine Gratinée........................4 �
Giraumonnade..................................4 �
Dombrés et lentilles..........................4 �
Fricassé de Chouchou.......................4 �
Souf�é de patate douce.....................4 �
Ratatouille Bo kay’............................4 �
Gratin de Banane Plantin...................4 �
Gratin d’Igname................................4 �
Emincé de patate douce....................4 �

Piment con�t....................................1 �
Vinaigrette........................................1 �

Accompagnements

Entrées froides et chaudes
Boudin noir épicé (la pièce)................................................................................2 �
Boudin blanc épicé (la pièce).............................................................................2 �
Boudin blanc de volaille (la pièce) ......................................................................2 �
Pâtés de crabe (4 pièces)..................................................................................3 � 
Pâtés de viande (5 pièces).................................................................................3 �  
Bokit jambon-fromage (la pièce)...................................................................3,50 �
Bokit au poulet (la pièce)..............................................................................3,50 �
Bokit à la morue (la pièce)............................................................................4,50 �
Acras de morue (6 pièces).................................................................................4 � 
Acras de crevettes (6 pièces).............................................................................4 � 
Samoussas poulet-gingembre (4 pièces).......................................................4,50 �
Samoussas crevette-crabe (4 pièces)............................................................4,50 �
Chiquetaille de morue sur lit de concombre..........................................5 �
Crabe farci (la pièce)...........................................................................6 �
Assiette créole (boudins/acras/pâtés)...................................................8 �

Salades (accompagnées d’une sauce créole)
Antillaise (végétarienne : c. des palmiers, igname...)...............................................5 �
Caraïbe (riz, thon...)..............................................................................................6 �
César Boucané (poulet boucané, parmesan...).......................................................6 �
Océan (avocat, crevettes...)..................................................................................7 �
Madikéra (concombre, acras de morue...)..............................................................7 �

Volailles et Viandes
Ailerons de Dinde..............................6 �
Poulet Boucané Royal .......................7 �
Colombo de Poulet............................7 �
Colombo de Porc..............................7 �
Poulet roussi à l’Antillaise..................7 �
Fricassé de Porc...............................7 �
Rognons de Boeuf St Barth................8 �
Echine de Porc à l’ananas.................8 �
Boeuf roussi à l’Antillaise...................8 �
Hachis exotique................................8 �
Joue de Boeuf Exotique.....................9 �
Entrecôte de boeuf sauce chien.........9 �
Souris d’Agneau roussi à l’Antillaise...9 �
Colombo de Cabri.............................9 �


